
 
 

Zweigelt	
  
2010	
  

 
Variety:	
  	
   	
   	
   100%	
  Zweigelt	
  	
  
	
  
Region:	
  	
   	
   	
   Neusiedler	
  See	
  /	
  Burgenland,	
  next	
  to	
  the	
  Hungarian	
  border	
  	
  
	
  
Vineyard:	
  	
   	
   	
   Prädium,	
  highest	
  elevation	
  in	
  Andau	
  	
  
	
  
Soil:	
  	
   	
   	
   	
   Red	
  rocks,	
  gravel	
  &	
  clay	
  	
  
	
  
Climate:	
  	
   Mild	
  microclimate	
  with	
  hot	
  summers-­‐the	
  town	
  of	
  Andau	
  has	
  more	
  

sunny	
  days	
  &	
  warmer	
  temperatures	
  than	
  anywhere	
  else	
  in	
  Austria	
  
	
  
Yield:	
  	
  	
   	
   	
   	
   40	
  hl/ha	
  	
  
	
  
Grapes:	
  	
   	
   	
   20.00°	
  KMW	
  	
  
	
  
Harvest:	
  	
   	
   	
   By	
  hand	
  	
  
	
  
Fermentation:	
  	
  	
   	
   Maceration	
  of	
  skins	
  for	
  a	
  few	
  days	
  
	
  
Aging:	
  	
  	
   	
   	
   12	
  months	
  in	
  80%	
  French	
  +20%	
  American	
  225	
  ltr	
  oak	
  barrels;	
  	
  
	
   	
   	
   	
   6	
  months	
  in	
  bottle	
  before	
  release	
  
	
  
Malolactic	
  Fermentation:	
  	
   Yes	
  	
  
	
  
Alcohol:	
  	
   	
   	
   13,5	
  %vol	
  	
  
	
  
Total	
  acidity:	
  	
   	
   	
   4,7	
  g/l	
  	
  
	
  
Residual	
  sugars:	
  	
   	
   1,9	
  g/l,	
  dry	
  	
  
	
  
Taste:	
  	
  	
   Deep,	
  dark	
  red,	
  lush	
  ripe	
  berry	
  fruit	
  ,	
  creamy	
  vanilla	
  notes,	
  with	
  velvety	
  

tannins	
  marking	
  a	
  multi-­‐layered	
  finish	
  
 


